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aPreseNtaCaO

Qual o segredo do Queijo do Sudoeste?
O que ha por tras de sua histéria?
Qual a experiéncia sentida através do seu sabor?

As diversas familias produtoras de queijo em todo o Sudoeste do Parana
seguiram, cada uma, a tradi¢do herdada dos antepassados e compartilhada de
geracao em geracgao.

Entre distintas formas e receitas, com suas histérias, esforco e inspiragdo,
surgiram variadas nuances do Queijo Colonial Artesanal da nossa terra, muitas
com um tempero inovador. Sdo tantas opg¢des que é dificil escolher um queijo
s6. Como forma de instigar vocé a provar estas iguarias, elaboramos a Cartilha
de Degustacdo dos Queijos do Sudoeste. O trabalho integra o Inova Queijo
Sudoeste do Parand, programa fruto da parceria entre diversas institui¢des:
SEBRAE-PR, SEAB/IDR-PR, UTFPR - Campus Francisco Beltréo e Associa¢do dos
Produtores de Queijo Artesanal do Sudoeste do Parana - APROSUD.

Nas paginas a seguir, vocé encontrara a avaliacdo sensorial de alguns dos
queijos das Queijarias associadas a APROSUD. A avaliacao, feita por um
Queijista da Ao Queijo, apresenta as principais caracteristicas de cada iguaria,
tais como:

* produtor e municipio de origem

* tipo do queijo e tipo de leite

* classificagdo e tempo de maturagdo

« descrigdo visual quanto ao tipo de casca e massa

« descrigdo tatil quanto a consisténcia e textura no paladar

+ descri¢do olfativa

+ descri¢cdo gustativa/aromatica quanto ao sabor do queijo em grafico teia

Para deixar sua experiéncia ainda mais completa, buscamos sugestdes de
harmonizagdo destes queijos com os Vinhos do Parana. A proposta foi elaborada
por um Sommelier da VINOPAR, que identificou a combinacao ideal para cada
fatia de queijo a fim de celebrar o casamento perfeito entre os sabores de nossa
terra.

Com a faca e a taga na mdo, viva a experiéncia do nosso queijo, o Queijo do
Sudoeste!
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A. Sitio Sdo Bento - Mato Branco, Chopinzinho | B. Sé@o Cristévéo - Encruzilhada, Chopinzinho | C. Irméo Queijeiro - S. Francisco, Chopinzinho |
D. LandCorn - S. Francisco, Chopinzinho | E. Marangon - L. Vista Alegre, Saudade do Iguagu | F. Magedanz - Sede Ouro, Sulina | G. Sitio Trés
Amores - L. N. Sra. Consoladora, S. Jorge do Oeste | H. Gury - R. Josefina Latreille, SN, Dois Vizinhos | I. Dona Eliane - L. S. Fco. do Bandeira,

Dois Vizinhos | J. Bach - Rio da Prata, Sta. Izabel do Oeste | K. Sdo Bento - Sede, Pinhal de Sdo Bento | L. Due Sorelle - Marciandpolis, Sto.
Antbnio do Sudoeste | M. Santo Antdnio - L. SGo Jodo, Sto. Anténio do Sudoeste | N. Encantilado - PR-182 B. Vista Encantilado, Manfrinépolis |
0. Natuvida - L. Jacutinga, Fco. Beltrio | P. Sabor do Sul - L. Jacutinga, Fco. Beltrdo | Q. Vidalat - L. Agua Vermelha - Fco. Beltréo |

R. Toca - Feira do Produtor, Fco. Beltrdo | S. Sdo Gabriel - Barra do Santana, Veré | T. Martinazzo - L. Sta. Bdrbara, Itapejara d'Oeste



CONheCa NOssa marCa COLetlva

QueijO oo
SupQeste

PiLares pa marca

APROSUD com
processo artesanal
e tecnologia

variedade de
queijos, diversi-
dade de tamanhos

Sudoeste com
seu terroir, vales, =
montanhas e
caminhos

Em 2021, os associados da APROSUD escolheram um nome para representar a
sua Marca Coletiva: Queijo do Sudoeste. A Marca Coletiva ndo ira substituir as
marcas das queijarias da APROSUD, mas sim fortalecer, fazer referéncia e
trazer identidade, enquanto marca comercial, aos queijos coloniais artesanais

do Sudoeste do Parana.

O uso da marca coletiva também garante ao cliente que o produtor esta
seguindo um “Regulamento de Uso” criterioso, que estabelece que os produtos
estdo devidamente registrados no servico de inspec¢do relacionado ao seu
ambito de comercializacdo e que atendem as especifica¢des de identidade e

qualidade, além das caracteristicas sensoriais proprias.
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tlaGO Dilas PasCOalL

Jurado internacional de concursos, atual
vice-presidente da Associacao Brasileira de
Queijistas e Queijista fundador da empresa
“Aoqueijo”, que desde 2017 realiza operagdes de
delivery e clube de assinaturas. E formado em
Engenharia de Produgdo, com MBA em Gestdo de
Negécios.

Contato:
www.aoqueijo.com.br
@aoqueijo

waGNer GaBarDO

Executivo da VINOPAR - Associagdo dos
Vitivinicultores do Parand e diretor da escola de
sommeliers Alta Gama, em Curitiba, é doutor em
Geografia e mestre em Turismo pela UFPR, onde
pesquisa narrativas de Terroir, Enoturismo e
Patriménio Vitivinicola. Foi Pesquisador bolsista
da UNESCO - Cdtedra Cultura e Tradi¢des do
Vinho, Université de Bourgogne, 2021-2022. E
especialista em Enologia e Viticultura pela UTP
Brasil e tecnélogo em Sommellerie pelo Centro
Argentino de Vinos y Espirituosas. Foi consultor
de criagdo do kit de aromas do vinho Papillon e
desenvolveu e gravou cursos de educagdo a
distancia para a WEBTV do Senac Nacional:
Introducdo aos Vinhos e Enogastronomia.
Professor ha mais de 15 anos, encontrou na
pesquisa e na docéncia sua forma de contribuir
com o desenvolvimento da sommelierie no Brasil.

Contato:
www.altagama.net.br
@altagamabr



= fiCha De avaLlaC30 seNsOriaL

A analise sensorial é definida pela Associa¢do Brasileira de Normas Técnicas
(ABNT, 1993) como a disciplina cientifica usada para evocar, medir, analisar e
interpretar reagdes das caracteristicas dos alimentos e materiais como sao
percebidas pelos sentidos da visdo, olfato, gosto, tato e audicdo.

Dentro desse espectro, os queijos do Sudoeste foram avaliados segundo um

roteiro estabelecido.

+ Avaliacdo visual: avaliamos, cor, tonalidade, formatos e perfil de massa.

+ Andlise olfativa: primaria, quando avaliamos os aromas na aspiracdo, com o
queijo fora da boca; secundaria, quando avaliamos com o queijo na boca, com a
expiragao.

+ Avaliagdo de textura: ao tocar e ao mastigar o alimento.

+ Avaliacdo auditiva: por meio dos sons e vibragdes da mastigacdo.

+ Avaliagdo gustativa: no contato com as papilas, ao deglutir e mastigar o
alimento. Agindo dessa forma, é possivel perceber e identificar caracteristicas
que distinguem cada queijo.
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Queijo: Ricota Cidade: Dois Vizinhos/PR
Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 20 Dias
Classificacdo: Fresco

Feito em Dois Vizinhos, leva soro de leite de vaca pasteurizado. Sem formacédo de
casca, com aroma lacteo e adocicado. Massa com poucas olhaduras e textura

granular na boca. Sabor lacteo e adocicado, com notas amendoadas.

Contato: (46) 99952-8264 @produtos__eliane

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO LACTEO
ANIMAL DOCE
HERBACEQ
UMAMI /FRUTADO

FUNGHI




rHCOta eLlaNe + BraNCO DeLICaDO

O sabor delicado do queijo pede um vinho delicado para acompanha-lo e, desta forma,

ambos se equilibram no paladar.

Qﬁ'f? DesCriC30 DO VINhO

Chardonnay Colheita de Inverno

Casa Carnasciali, Apucarana/PR

Vinho da classica uva Chardonnay, que se adaptou muito
bem ao sul do Brasil e que, quando cultivada na Serra de
Apucarana, possui uma particularidade: as videiras sdo
podadas duas vezes para que as uvas amadurecam e
sejam colhidas no inverno. E um vinho de aromas minerais
e de péssego fresco. Na boca, o corpo é leve, a acidez é
intensa e o sabor mineral prevalece. Um vinho delicado e

facil de tomar. Ideal consumir frio.

3 sOBre a VINICOLa

Localizada na Serra de Apucarana, esta vinicola familiar
cultiva uvas Chardonnay, Shiraz e Pinot Noir pelo sistema
de dupla poda e colheita de inverno, Unico no Parana. Conta
com bistrd - que serve café da manha e almoco -, winebar
com vista para os vinhedos, além de chalé e espaco para

motorhome.

Contato:
(43) 99154-2244

(9 @vinicolacasacarnasciali
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Queijo: Colonial Cidade: Séo Jorge D'Oeste/PR
Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 15 Dias
Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Sdo Jorge D'Oeste com leite de vaca pasteurizado. Possui casca lisa e
amarela, aroma lacteo, com notas adocicadas. Massa macia, com poucas olhaduras

e textura granular na boca. Sabor lacteo ligeiramente adocicado e frutado.

Contato: (46) 99903-3431 @maristela_gaio

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO DOCE

HERBACEQ

ANIMAL /FRUTADO

FUNGHI

LACTEO




COLONIaL trés amOres + tINtO frutaDO De mesa

Prop&e-se uma harmonizacao regional entre queijo e vinho coloniais. O sabor levemente

adocicado e frutado do queijo sera complementado pelos sabores de frutas maduras do

vinho.

f
SEC )

ISABEL & BORDO

VINHO TINTO DE MESA SECO

108%c | 750m!

Qﬁ'f? DesCriC30 DO VINhO

Di Sandi Isabel e Bordd

Vinicola Di Sandi, Bituruna/PR

Este tinto é um classico vinho de mesa brasileiro, feito a
partir da fermenta¢do de duas uvas tintas patrimoniais
brasileiras, Isabel e Bordd. O resultado é um vinho de
aroma frutado, que lembra licor de jabuticaba e geleia de
uva. E leve na boca, com acidez refrescante e sabores
frutados marcantes. Um tinto facil de beber. Ideal para

consumir frio.

© sOBre a VINICOLa

Localizada em Bituruna, reconhecida como a Capital
Paranaense do Vinho, produz um vinho branco tipico da
uva Casca Dura, Unico no Brasil. Realiza visitas guiadas e

degustac¢do de seus produtos na loja.

Contato:
(42) 99808-8751
@vinicoladisandi
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Due Queijo: Provolone Cidade: Santo Antdnio
Leite: Cru Vaca do Sudoeste/PR
sOrelLe Classificacdo: Massa Filada  Maturagdo: 20 Dias

Feito em Santo Antdnio do Sudoeste, com leite de vaca cru, este queijo possui casca
lisa de cor amarelo-palha, aroma lacteo com notas de ervas e minerais. Massa lisa,
com textura macia em boca. Seu sabor é lacteo e ligeiramente adocicado, com notas

de ervas.

Contato: (46) 99973-9363 @queijaria_duesorelle

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO DOCE

HERBACEO

ANIMAL /FRUTADO

FUNGHI

LACTEO




PrOvOLONe Due sOrelLe + BraNCO Leve frutaDO

Queijo e vinho com intensidades de sabor semelhantes. O perfil adocicado, herbaceo e

leve do queijo complementa bem o frutado do vinho.

Qﬁ'f? DesCriC30 DO VINhO

Sapienza

Vinicola Legado, Campo Largo/PR

Este branco é feito da uva de origem mediterranea
Viognier, que tem encontrado 6tima adaptac¢do ao terroir
do sul do Brasil. No Parand, encontrou seu lar em vinhedos
de Bateias, Campo Largo. Seus aromas remetem a
damasco, carambola e maca verde. Na boca, apresenta
corpo leve, acidez média e sabores de frutas de caroco e
tropicais. Facil de tomar e versatil acompanhando a

comida. Ideal consumir frio.

© sOBre a VINICOLa

Trabalha com variedades pouco difundidas no Brasil, como
Fiano e Viognier. E uma das pioneiras no estudo de
implantacdo de vinhedos no sistema de agrofloresta no
pafs. Realiza a festa da colheita anualmente, em fevereiro.
Oferece visitas guiadas, possui bar de vinhos e wine garden

para piqueniques.

Contato:
(41) 99199-9744
@vinicolalegado
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~ Queijo: Colonial Amanteigado Cidade: Chopinzinho/PR
irMao - N
Leite: Cru Vaca Maturacao: 25 Dias
QUQIJQ'TO Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Chopinzinho com leite de vaca cru, tem casca lisa e amarela, aroma lacteo
com notas de acidez e ervas. A massa é macia e lisa, com textura amanteigada e

fundente na boca. Sabor lacteo e acido, com notas adocicadas e de ervas frescas.

Contato: (46) 99933-6942 @irmao_queijeiro

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/
N

0ZES AMARGO

SALGADO LACTEO
ANIMAL DOCE
HERBACEBO
/FRUTADO

FUNGHI




COLONIaL amaNtelGaDO IrmaO QuelJelrO +
tINtO De INteNsiDaDe méDia

Este queijo, de sabor mais intenso e textura cremosa, pede um tinto com acidez
presente. Ainda, os sabores frutados e herbaceos, presentes tanto no queijo quanto no

vinho, se complementam e se realcam.

{5 DesCriC30 DO ViNhO

Gralha Azul Cabernet Franc

Vinicola Araucaria, Sao José dos Pinhais/PR

Este tinto provém de vinhas de Cabernet Franc plantadas
em Sao José dos Pinhais, préximo a Serra do Mar. Seus
aromas remetem a amoras e ameixas, com toques de
especiarias. Na boca, é um vinho de corpo médio, acidez
suculenta, com sabores de ameixas pretas e um sutil

picante, tipico desta variedade. Ideal consumir fresco.

w CABERNET FRANC

© sOBre a VINICOLa

I
o

Prémio "Vinicola revelagdo" na Grande Prova de Vinhos do
Brasil em 2020. Possui trilhas em meio a mata atlantica e
obras do artista paranaense Poty adornando a vinicola e o
restaurante.

Realiza festa da colheita anualmente em fevereiro. Conta
também com cabanas para hospedagem em meio ao

bosque de araucarias.

Contato:
(41) 3254-5259

@vinicolaaraucaria
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Queijo: Pirambeira Cidade: Manfrinépolis/PR
Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 30 Dias
Classificagdo: Semicozido Prensado

Feito em Manfrindpolis com leite de vaca pasteurizado. Tem casca lisa de cor
amarela, seu aroma é lacteo com notas de ervas e adocicadas. Sua massa tem
poucas olhaduras, possui textura pastosa na boca. Sabor ligeiramente frutado e

salgado.

Contato: (46) 99984-6006 @encantilado

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO DOCE

HERBACEQ

ANIMAL /FRUTADO

FUNGHI




PiramBelra eNCaNtiLaDO +
BraNCO arOmatiCO seCO

O sabor adocicado e frutado do queijo se funde no paladar com o perfil adocicado e

frutado do vinho. Ainda, a fruta presente no vinho ameniza o sal no queijo.

Qﬁ'f? DesCriC30 DO VINhO

1927 Castas Especiais Casca Dura

Vinicola Bertoletti, Bituruna/PR

Vinho da uva simbolo da viticultura Paranaense, Casca
Dura é a responsavel pela primeira indicacdo geografica de
fermentados do estado, a I.P. Vinhos, de Bituruna. O vinho
é super aromatico, remete a uva verde, lichia e lirio branco.
E leve na boca, a acidez é suave e o sabor bem frutado.

Ideal para ser consumido bem frio.

© sOBre a VINICOLa

Localizada em Bituruna, reconhecida como a Capital
Paranaense do Vinho, produz um vinho branco tipico da
uva Casca Dura, Unico no Brasil. Recebe eventos culturais e

esportivos da cidade.

Contato:
(42) 99926-4416
@vinicola_bertoletti
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Queijo: Colonial Cidade: Santa lzabel D'Oeste/PR
QuelJaria = : e

Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 20 Dias
BaCh Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Santa Izabel D'Oeste com leite de vaca pasteurizado, este queijo possui
casca lisa e amarela, aroma lacteo, amanteigado, com notas minerais. Massa lisa e
macia, com textura amanteigada na boca. Sabor lacteo e frutado, levemente

adocicado.

Contato: (46) 99920-9224 @queijariabach

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO

HERBACEO

ANIMAL /FRUTADO

FUNGHI

LACTEO




COLONIaL BaCh + esPumaNte arOmatiCO aDOCICaDO

O queijo de sabor suave e um retrogosto com leve amargor serd bem contrastado com

um tipico espumante fresco, frutado e adocicado de moscatel.

{5 DesCriC30 DO ViNhO

RH Moscatel

Vinicola RH, Mariépolis/PR

Este espumante, cuja base é a aromatica uva Moscatel, é
elaborado em tanques pressurizados onde ocorre uma
Unica fermentacdo, conservando o gas carbdnico e
acucares sem fermentar. O resultado é um espumante
leve, com pouco alcool, cremoso, doce mas com acidez
refrescante. Seus aromas lembram a flores de laranjeira e

péssegos em calda. Ideal consumir bem gelado.

& sOBre a vINICOLa

Vinicola familiar com vinhedos préprios de chardonnay e
pinot noir. Destaca-se pela produc¢do de espumantes pelo
método tradicional com longo tempo de maturacdo. Foi
campea nas categorias Espumante Brut e Extra Brut na
Grande Prova de Vinhos do Brasil em 2020. Realiza visitas

guiadas sob agendamento.

Contato:
(46) 99973-7359
@vinicolarh

18
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QuelJOs Queijo: Colonial Amanteigado Cidade: Pinhal de
artesalNals Leite: Pasteurizado Vaca S&o Bento/PR
sa0 BeNtO Classificagdo: Semicozido Prensado  Maturacao: 30 Dias

Feito em Pinhal de Sao Bento com leite de vaca pasteurizado, o queijo possui casca
lisa com pouco mofo branco e um aroma lacteo com notas de ervas verdes. Sua
massa tem poucas olhaduras e textura macia em boca. Sabor lacteo com pouco sal,

notas frutadas e ligeiro amargo ao final.

Contato: (46) 99131-4457 (9 @saobentoqueijos

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO

HERBACEO

ANIMAL /FRUTADO

FUNGHI

LACTEO




COLONIaL amaNtelGaDO saO BeNtO
+ esPumaNte seCO eNCOrPaDO

Queijo e vinho saborosos e complexos. A acidez do espumante ajuda a limpar a gordura

do queijo no paladar. No final da boca, sabores lacteos e tostados do queijo e do vinho

se complementam.

{5 DesCriC30 DO ViNhO

RH Nature Sur lie

Vinicola RH, Mariépolis/PR

Este espumante, cuja base sdo as uvas Chardonnay e Pinot
Noir, é elaborado pelo método tradicional, no qual a toma
de espuma é feita no interior de cada garrafa. O diferencial
deste espumante é que as leveduras responsaveis pelo
processo permanecem no vinho tornando-o encorpado,
cremoso e com um sabor tostado e lacteo persistente,
equilibrados por uma acidez salivante. Um espumante

complexo para ser consumido ndo tao gelado.

& sOBre a vINICOLa

Vinicola familiar com vinhedos de chardonnay e pinot noir.
Destaca-se pela producdo de espumantes pelo método
tradicional com longo tempo de maturagdo. Foi campea nas
categorias Espumante Brut e Extra Brut na Grande Prova de
Vinhos do Brasil em 2020. Realiza visitas guiadas sob

agendamento.

Contato:
(46) 99973-7359
@vinicolarh
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Queijo: Colonial Cidade: Francisco Beltrdo/PR
Leite: Pasteurizado Vaca  Maturacgdo: 30 Dias
Classificagdo: Semicozido Prensado

Feito em Francisco Beltrdo com leite de vaca pasteurizado, este queijo possui casca
lisa e amarela, aroma lacteo com notas de ervas, ligeiramente adocicadas. Massa
com poucas olhaduras e com textura quebradica na boca. Tem sabor salgado e leve

de ervas, com acidez sutil.

Contato: (46) 99927-7393 @queijaria_vidalat

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO DOCE

HERBACEQ

ANIMAL /FRUTADO

FUNGHI

LACTEO




COLONIaL viDaLat + esPumaNte arOmatiCO aDOCICaDO

Sugere-se aqui consumir o queijo com geleia de pitaya para acompanhar o espumante
frutado de nidgara. A combinagdo de acidez e frutado do espumante com a dogura da

geleia e a textura do queijo serd surpreendente.

Qﬁ'f? DesCrC30 DO VINhO

Bordignon Niagara

Vinicola Bordignon, Palotina/PR

Este espumante, feito com a uva aromatica Nidgara, é
elaborado em tanques pressurizados onde ocorre uma
Unica fermentagdo, conservando o gas carbonico e
acucares sem fermentar. O resultado é um espumante
leve, com alcool discreto, boa cremosidade, com acidez
refrescante que equilibra bem a dogura. Seus aromas
lembram caju maduro e péssegos em calda. Ideal

consumir bem gelado.

& sOBre a vINICOLa

Projeto familiar de produgdo de vinhos de mesa. Realiza
eventos e jantares tematicos com harmonizagdo de vinhos

da casa.

Contato:
(44) 99862-1807
@vinicolabordignon
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QuelJOs Queijo: Colonial Cidade: Pinhal de Sdo Bento/PR
artesalNals Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 30 Dias
sa0 BeNtO Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Pinhal de Sao Bento com leite de vaca pasteurizado, o queijo possui casca
lisa e aroma levemente lacteo, com notas de cereais. Massa lisa, com textura
amanteigada e macia em boca. Tem um sabor lacteo ligeiramente salgado, com

notas de ervas e um sutil amargo ao final.

Contato: (46) 99131-4457 @saobentoqueijos

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO DOCE

HERBACEO

ANIMAL /FRUTADO

FUNGHI

LACTEO




COLONIaL saO BeNtO + BraNCO amaDeiraDO

Quando misturados na boca, o perfil lacteo e a textura untuosa do queijo se assemelham

ao sabor e a textura do vinho.

Qﬁ'f? DesCrC30 DO VINhO

1955 Chardonnay

Vinicola Bettiato, Francisco Beltrao/PR

Este vinho foi elaborado a partir da uva Chardonnay e,
apos vinificado, foi amadurecido em barricas de carvalho
francés por doze meses. O resultado é um vinho
gastronémico, untuoso, de acidez média e aromas de
abacaxi maduro, manteiga, baunilha e tostado. Um branco

gastronémico ideal para consumir levemente frio.

© sOBre a VINICOLa

Vinicola familiar produtora de vinhos de mesa e finos, com
vinhedos préprios e espaco para degustages guiadas,
realizacdo de eventos e piquenique. Seu winebar funciona
aos sabados. Em 2023, foi vencedora da categoria melhor

vinho branco artesanal brasileiro na premiagdo da CNA.

-\\HHII\:I() HKY‘\V\(H\iU‘ Talrl Contato:
. : (46) 99129-0353 | (46) 99103-6045
@vinhosbetiatto
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ueijo: Colonial Cidade: Dois Vizinhos/PR
QuelJarla 2! : Dois Vizl
Leite: Pasteurizado Vaca Maturacao: 20 Dias
eLlaNe Classificacdo: Semicozido Prensado

Queijaria Eliane feito em Dois Vizinhos com leite de vaca pasteurizado. Possui casca
lisa e amarela, aroma lacteo, amanteigado, com notas adocicadas. Massa lisa e macia,

com textura amanteigada na boca. Sabor lacteo e frutado, ligeiramente acido.

Contato: (46) 99952-8264 @produtos__eliane

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/
N

0ZES AMARGO

SALGADO DOCE

HERBACEO

ANIMAL JFRUTADO

FUNGHI

LACTEO




COLONIaL eLiaNe + tiNtO Leve e frutaDO

Sugere-se consumir este queijo acompanhado da geleia de frutas vermelhas da sua

preferéncia. A combinacdo do queijo com geleia complementa os sabores frutados e

intensos do vinho.

Qﬁ'f? DesCriC30 DO VINhO

La Dorni Bordo

Vinicola La Dorni, Bandeirantes/PR

Tinto da uva patrimonial Bordd, uma das mais difundidas
no sul do Brasil. Fermentado em tanques de aco inox, o
vinho possui aromas intensos de frutas escuras, como a
jabuticaba. Na boca, é leve, fresco e muito frutado. Um

vinho facil de beber. Ideal consumir frio.

) sOBre a vVINICOLa
LADURNI =

Especializada na producao de vinhos sem alcool e do vinho
candnico, escolhido para presentear o Papa Jodo Paulo I

em sua visita ao Brasil. O edificio da vinicola, construido em

VINHO TINTO DE MESA SEC0

10,1% v°|.‘$ 750 mL

estilo medieval, conta com espaco para eventos.

Contato:
(43) 3542-4315
@ladorni
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Queijo: Colonial Temperado Cidade: Dois Vizinhos/PR
Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 15 Dias
Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Dois Vizinhos com leite de vaca pasteurizado, o queijo possui casca lisa
amarelo-palha, com presenca de ervas. Seu aroma é lacteo com notas de ervas e
sua massa é macia, com poucas olhaduras e textura granular na boca. Sabor lacteo,

com notas de ervas e pouco salgado.

Contato: (46) 99130-5281 @produtosgury

AZEDO

TORRADO/
N

0ZES AMARGO

SALGADO LACTEO
ANIMAL DOCE
HERBACEO
UMAMI /FRUTADO

FUNGHI




COLONIaL temPeraDO GurY + BraNCO arOmatiCO seCO

Esta harmonizacdo regional propde enaltecer o terroir de Dois Vizinhos para produgdo
de queijo e de uvas. O sabor temperado do queijo traz sabores herbaceos e levemente

picantes que sdo bem contrastados com o perfil frutado e aromatico do vinho.

Qﬁf? DesCriC30 DO vINhO

Da Familia Malvasia

Vinicola Familia Fardo, Quatro Barras/PR

Este vinho provém de Dois Vizinhos, de vinhedos de
Malvasia, uva de origem italiana que se adaptou muito
bem ao solo brasileiro. Seu aroma floral é intenso,
lembrando jasmim e rosas brancas. Na boca, é untuoso e,
apesar de seco, possui um sabor intenso de geleia de
frutas tropicais. Sua acidez é suave. Ideal consumir bem

frio.

© sOBre a VINICOLa

Empresa com selo Qualidade no Turismo pelo Sebrae/PR e
integrante do Travelers Choice do TripAdvisor, ela conta
com restaurante que oferece degusta¢des harmonizadas,
além de museu familiar e capela construidos no interior de
toneis.

A drea externa conta com espaco ludico para criangas.

Contato:
(41) 3672-1693
@familia.fardo
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Queijo: Colonial Cidade: Sulina/PR

QuelJarla Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 15 Dias
maGeDaNz Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Sulina com leite de vaca pasteurizado, possui casca lisa amarela, com
aroma lacteo de notas amanteigadas e minerais. Sua massa é macia, com poucas
olhaduras e textura amanteigada na boca. Sabor lacteo ligeiramente acido, com

notas de ervas verdes.

Contato: (46) 99918-6103 @queijariamagedanz

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/

NOZES AMARGO

SALGADO LACTEO

ANIMAL DOCE

HERBACEQ

UMAMI /FRUTADO

FUNGHI




COLONIaL MaGeDaNz 15 Dilas + rOsé DeLICaDO

A acidez e os sabores herbaceos do queijo se fundem no paladar com o sabor de ervas

frescas, frutas acidas e leve picancia do vinho.

Qﬁ'f? DesCriC30 DO VINhO

Castas especiais Rosé

Vinicola Betiatto, Francisco Beltrao/PR

Este rosé, produzido a partir do corte de uvas Merlot,
Cabernet Sauvignon e Pinot Noir, é um vinho delicado, de
corpo leve e acidez refrescante. Seu aromas e sabores
remetem a framboesas e morangos frescos, ervas frescas
e sutil picAncia. E um vinho facil de tomar, para ser

consumido bem frio.

© sOBre a VINICOLa

cAsTAS BSPECIAIS Vinicola familiar produtora de vinhos de mesa e finos, com

o vinhedos préprios e espaco para degustages guiadas,
e realizacdo de eventos e piquenique. Seu winebar funciona
ROSESECO aos sabados. Em 2023, foi vencedora da categoria melhor

vinho branco artesanal brasileiro na premiagdo da CNA.

Contato:
(46) 99129-0353 | (46) 99103-6045
@vinhosbetiatto
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Queijo: Colonial Cidade: Itapejara D'Oeste/PR

Que”arla Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 20 Dias
martINazzO Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Itapejara D'Oeste com leite de vaca pasteurizado, o queijo possui casca lisa
e amarela, aroma lacteo com notas amanteigadas e de cereais. Sua massa é firme,
com poucas olhaduras e textura granular na boca. Sabor lacteo ligeiramente

salgado, com notas frutadas e umami.

Contato: (46)99978-7059 @queijosmartinazzo

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/

NOZES AMARGO

SALGADO LACTEO

ANIMAL DOCE

HERBACEQ

UMAMI /FRUTADO

FUNGHI




COLONIaL MartiNazzO + rOsé frutaDO

O sabor umami e ligeiramente salgado do queijo se equilibra com a dogura e acidez do

vinho rosé. Sabores frutados e lacteos se alternam com harmonia no paladar.

(jsé DE MALBEC

O FINO ROSE SECO

Qﬁ'f? DesCriC30 DO vINhO

Josephine Rosé

Vinicola Franco Italiano, Colombo/PR

Este rosé, produzido a partir da uva Malbec, possui corpo
leve e acidez média. Seu perfil de aroma e sabor lembra
morangos e cerejas maduras. Um vinho versatil e facil de

tomar, para ser consumido bem frio.

& sOBre a vINICOLa

Localizada nos arredores de Curitiba, foi bicamped - em
2019 e 2020 - como melhor tinto de Cabernet Sauvignon na
Grande Prova de Vinhos do Brasil e "Sabre de Ouro" no
Concurso do Espumante Brasileiro de 2019. Possui loja,

wine garden e oferece visitas guiadas por sommelier.

Contato:
(41) 99807-0920

@vinicolafrancoitaliano
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Queijo: Colonial ao Vinho Cidade: Santo Antdnio

Leite: Pasteurizado Vaca do Sudoeste/PR
Classificacao: Semicozido Maturacao: 30 Dias
Prensado

Feito em Santo Antbénio do Sudoeste com leite de vaca pasteurizado, tem casca lisa
na cor vinho e aroma acético com notas de cereais e nozes. Massa com poucas
olhaduras e textura firme e quebradica. Sabor ligeiramente frutado, com notas
amendoadas.

Contato: (46) 99131-6698 @quei.jariasantoantonio

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO DOCE

HERBACEQ

ANIMAL /FRUTADO

FUNGHI

LACTEO




COLONIaL a0 VINhO saNtO aNtONIO
+ BraNCO arOmatiCO melO seCO

O leve amargor residual do queijo pede um vinho adocicado para contrapor e equilibrar

os sabores. Além disso, a dogura do vinho destaca ainda mais a dogura do queijo no

meio da boca.

{5 DesCriC30 DO ViNhO

Di Sandi Casca Dura demi sec

Vinicola Di Sandi, Bituruna/PR

Vinho da uva simbolo da viticultura Paranaense, Casca
Dura é a responsavel pela primeira indicacdo geografica de
fermentados do estado, a I.P. Vinhos de Bituruna. O vinho
é super aromatico, remete a uva verde, lichia e lirio branco.
Na boca é leve, adocicado, a acidez é suave e o sabor bem

frutado. Ideal ser consumido bem frio.

Clasea Durc: S} sOBre a vINICOLa

_ DAL Localizada em Bituruna, reconhecida como a Capital
et Paranaense do Vinho, produz um vinho branco tipico da
- uva Casca Dura, Unico no Brasil. Realiza visitas guiadas e

1\ degustac¢do de seus produtos na loja.

ALC10,8%vol @ Contém 750ml

Contato:
(42) 99808-8751
@vinicoladisandi
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Queijo: Colonial Temp. ao Vinho Cidade: Francisco Beltrao/PR
Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 30 Dias
Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Francisco Beltrdo com leite de vaca pasteurizado, tem casca lisa de cor
vinho, aroma gramineo com notas de ervas de ligeira acidez. Sua massa tem poucas

olhaduras, com textura cremosa na boca. Sabor de ervas e salgado com amargor

presente.

Contato: (46) 99927-7393 @queijaria_vidalat

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO DOCE
HERBACEQ
ANIMAL /FRUTADO

FUNGHI

LACTEO




COLONIaL a0 vINhO viDaLat + rOsé frutaDO INteNsO

O processo de cura do queijo traz bastante o sabor do vinho, o que o torna ideal para
harmonizar com um tipico rosé feito de uvas de mesa. Além disso, o vinho real¢a o sabor

do orégano presente no queijo.

45 DesCriC30 DO ViNhO

Reserva de Familia Rosé

Vinicola Sanber, Bituruna/PR

Este rosé é feito a partir da fermentacao em conjunto de
quatro uvas patrimoniais brasileiras: as brancas Nidgara e
Casca Dura, e as tintas Bord6 e Isabel. Uma vez vinificado,
o vinho repousa em tonel de grapia, madeira nativa
brasileira. O resultado é um rosé com aromas intensos de
frutas vermelhas maduras, destacando-se a framboesa. E
encorpado na boca, de acidez marcante e os sabores

frutados persistem. Ideal para consumir bem frio.

© sOBre a VINICOLa

Possui o museu Casa Sanber, alocado em uma casa
construida na década de 1940, que relne o acervo da

familia de viticultores. Produz vinhos finos premiados

nacionalmente, inclusive da uva Casca Dura. Oferece visitas
U0 ROSA0 ) -
DEESA SECD guiadas e degustacao.

115%00l | 7500l

Contato:
(42) 3553-2652
@vinicolasanber
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Queijo: Colonial Cidade: Sulina/PR

QuelJarla Leite: Pasteurizado Vaca Maturagdo: 45 Dias
maGeDaNZ Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Sulina com leite de vaca pasteurizado, o queijo possui casca lisa e amarela,
aroma lacteo com notas de acidez e ervas frescas. Sua massa é pouco firme, com
poucas olhaduras e textura amanteigada na boca. Tem sabor lacteo e 4cido, com

notas de ervas frescas.

Contato: (46) 99918-6103 @queijariamagedanz

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO LACTEO

ANIMAL DOCE

HERBACEO

UMAMI /FRUTADO

FUNGHI




COLONIaL MaGeDaNz 45 Dias + rOsé suave

A acidez destacada do queijo somada aos sabores herbaceos sdo bem complementados

por um rosé fresco e frutado. Ainda, a dogura do vinho equilibra o salgado do queijo.

Qﬁ'f? DesCriC30 DO VINhO

Soleil Rosé Suave
Vinicola RH, Maridpolis/PR

Este rosé, produzido a partir da uva Pinot Noir, é leve,
adocicado e possui acidez refrescante. Seus aromas e
sabores remetem a cerejas e groselhas frescas. Um vinho

facil de tomar, para ser consumido bem frio.

&) sOBre a vINICOLa

Vinicola familiar com vinhedos préprios de Chardonnay e
Pinot Noir, destaca-se na producao de espumantes pelo
método tradicional, com longo tempo de maturacdo. Foi
Grande Camped nas categorias Espumante Brut e Extra
Brut na Grande Prova de Vinhos do Brasil em 2020. Realiza

visitas guiadas sob agendamento.

Contato:
(46) 99973.7359
@vinicolarh
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Queijo: Colonial Maturado Cidade: Dois Vizinhos/PR
PrODutOs . o

Leite: Pasteurizado Vaca Maturacdo: 15 Meses
GurY Classificacdo: Semicozido Prensado

Feito em Dois Vizinhos com leite de vaca pasteurizado, o queijo possui casca lisa e
amarela e apresenta aroma de ervas com notas adocicadas e amendoadas. Sua
massa é firme, com poucas olhaduras e textura fundente na boca. Sabor lacteo,

adocicado, com notas frutadas e umami.

Contato: (46) 99130-5281 @produtosgury

Gustativa arOmatiCa

AZEDO

TORRADO/
NOZES AMARGO

SALGADO LACTEO

ANIMAL DOCE

HERBACEO

UMAMI /FRUTADO

FUNGHI




COLONIaL. MaturaDO GurY +
tiNtO INteNsO COm CarvalLhO

Este queijo de sabor intenso e de textura fundente pede um tinto com mais estrutura e

complexidade. O vinho acentua o sabor amendoado e umami do queijo, valorizando

seus sabores.

Qﬁ'f? DesCriC30 DO VINhO

Castas Especiais Tannat

Vinicola Betiatto, Francisco Beltrao/PR

Este tinto é elaborado a partir da uva Tannat com repouso
por trés meses em barrica de carvalho francés. O resultado
é um vinho com aromas florais, de especiarias, jabuticabas
maduras, além de chocolate amargo e tabaco. Na boca,
seu corpo é médio, a acidez é refrescante e a textura é
sedosa. Possui sabor de frutas escuras e leve picancia,

com um final tostado sutil. Ideal para consumir fresco.

© sOBre a VINICOLa

Vinicola familiar produtora de vinhos de mesa e finos, com
vinhedos préprios e espaco para degustages guiadas,
realizacdo de eventos e piquenique. Seu winebar funciona
aos sabados. Em 2023, foi vencedora da categoria melhor

vinho branco artesanal brasileiro na premiagdo da CNA.

Contato:
(46) 99129-0353 | (46) 99103-6045
@vinhosbetiatto
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